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L’Axonais …
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L’appellation …
L’AOC Champagne est l’une 
des AOC les plus connues du 
monde, elle seule est autorisée à 
porter le nom de Champagne. 
Le terroir produit près de 250 
millions de bouteilles de 
champagne pétillant sur ses 3 
sous-régions principales : 
la Montage de Reims, la Côte 
des Blancs et la Vallée de la 
Marne.

Les hivers sont relativement doux 
et humides. En automne et en été 
les vignes sont suffisamment 
ensoleillées pour la maturation du 
raisin. Le sol de Champagne 
(craie, argile, calcaire) est il 
réfléchit la lumière du soleil sur la 
vigne, absorbe la chaleur et 
conserve l'humidité nécessaire au 
confort des racines, idéal pour les 
vignobles :



4

L’inconnu de la vallée
Voici une des régions de production de Champagne sans doute la plus méconnue de toutes

Eh oui, un Champagne picard, quelle drôle d’idée !
Chacun sait approximativement situer la Côte des Bar, la Côte des Blancs, mais lorsque qu’il s’agit de la célébrissime Montagne de
Reims, dans sa partie Vallée de la Marne, qui penserait que toute à l’ouest de cette vallée, se rencontre un des champagnes les plus
originaux, le Champagne axonais (c’est-à-dire, du département de l’Aisne).
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La dégustation …
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Dégustation

Champagne Alain NAVARRE

14, Rue De La Marne

02850 PASSY SUR MARNE

Tél. : 03 23 70 35 12
mobile : 06 20 33 19 98

fax. : 03 23 70 64 97 

www.champagne-navarre.fr

http://www.champagne-navarre.fr/
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La petite 
histoire …



8

Merci de votre attention ... 


